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3 831 000 €

CAFE CHAPUISCAFE CHAPUIS

LE SECTEURLE SECTEUR
Activité : torréfaction, conditionnement de café 
Code NAF : 1083Z - transformation du thé et du café

L’ENTREPRISEL’ENTREPRISE
Etablissement : 
En 1978, Jacques Chapuis reprend l'entreprise familiale et 
emménage 4 rue Mougin  Cognet avant de s'installer début 
1997, au cœur du nouveau technopôle de Saint Etienne dans 
une usine fonctionnelle.
Groupe : 
En 2002 et 2003 , les Cafés Chapuis se développent en rachet-
ant deux concurrents : Les Cafés Michel (Puy-en-Velay) et Le 
Café Massat (Lyon).
Dirigeant : Cécile Chapuis.

L’ACTIVITÉL’ACTIVITÉ
Produits :
café torréfié et conditionné
Marques déposées : 
Café Chapuis, Café Michel, Café Massat.
Clientèle : 
Cafés, hôtels, restaurants, grande distribution
Zone de commercialisation : 
France
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Chiffres clés

5, rue de la Logistique
Le Technopôle
42000 Saint Etienne

Tél. 04 77 74 14 11
Fax 04 77 79 01 23

E-mail : 
cafechapuis@wanadoo.fr
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CAFE CHAPUISCAFE CHAPUIS

LES SAVOIR-FAIRELES SAVOIR-FAIRE
Le maître torréfacteur de Café Chapuis sélectionne les 
meilleurs "grands crus" et les assemble dans le respect de 
leurs recettes traditionnelles.

En tant qu'un artisan torréfacteur, Café Chapuis pratique 
une "torréfaction à l'ancienne". Il s'agit d'une torréfaction 
lente, pendant 20 minutes, à une température comprise 
entre 190°C et 210°C qui permet de respecter le grain et de 
restituer le meilleur de ses arômes.

Depuis 65 ans, l’entreprise familiale Le Café Chapuis est 
une entreprise très attachée aux valeurs du terroir et au 
savoir-faire traditionnel de la torréfaction. Elle défend le 
goût des meilleurs cafés contre la standardisation 
industrielle.

LA CERTIFICATIONLA CERTIFICATION
AB (Agriculture biologique)

Café Chapuis s’engage 
auprès de sa clientèle à lui 
donner un café au goût 
unique, qu’il soit fin avec 
des saveurs aromatiques ou 
robuste et corsé.

La préservation de ce café se 
fait grâce au condition-
nement en sachets étanches 
pour une meilleure qualité et 
une meilleure conformité du 
produit.

La sélection des meilleurs 
cafés et la distribution locale 
fait de Café Chapuis un des 
maîtres torréfacteurs les 
plus appréciés de son 
époque.

Café Chapuis se positionne 
comme l'alternative aux 
grandes marques par son 
savoir-faire, l'antériorité de 
ses marques, sa proximité 
client et son service.
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Les valeurs,
l’engagement
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